Chez
Koen

—— Hoofdgerechten —— Nagerechten
Filet van Noorse zalm 26.00 Crema Catalana 10.00
Scampi’s brochette 25.00 Dame Blanche 10.00
Groenten brochette 20.00 Coupe Brésillienne 10.00
Kip brochette 25.00 Moelleux au chocolat / vanille ijs  10.00
Ribbetjes (255t)29.00- (1st) 24.90 Warme appeltaart / vanille ijs 11.00
Lamskroontje 33.00 Kinderijsje 6.00
Coteal'os 33.00
Ossenhaas 000 —— Warme Dranken ——
Steak 26.00
Al onze hoofdgerechten worden opgediend ESpresso 325
met een krokant slaatje. Espresso Déca 225
Sauzen Mokka 3.25
Peper roomsaus 3.00 Ristretto 3-25
Champignon roomsaus 3.00 Latte Macchiato 6.50
Roquefort roomsaus 3.00 Cappuccino 5.00
Béarnaisesaus .00 Espresso met slagroom 5.00
Lookbotersaus 3.00 Thee natuur 3.25
Verse lookboter koud 3.00 Thee rozenbottel 3-25
Koude sausen 1.50 Thee munt 3-25
(mayonaise, ketchup, BBQ saus Chez Koen, Irish coffee 10.00
cocktail, mosterd, tartaar, pickles)
Italian coffee 10.00
Bijgel'eChtEIl Baileys coffee 10.00

Krielaardappelen in de pel

Huisgemaakte verse friet Onze andere zaken O /7

Polder aardappel/zure room/spek 6.50

Polder aardappel/lookboter/spek 6.50 ;{%{/ ; /

Feestzaal

Kids

Kipfilet 12.50
Steak 14.00
Ribbetjes 12.50
Witte pens 12.50

Mee-eet-bord 8.00 "0F 11 Catering

Vraag naar onze allergenenkaart
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Apero & Digestief To Share / Starters
K%r s Tranche “Westhoek” kaas 10.00
Ié;l;]ioyal ;40(())0 Witte pens op de grill “Chez Koen” BBQ saus 10.00
Champagne 14.00 Gegrilde beenham “Pickles” 13.00
Campari 7.00 Apero Ribbetjes “Chez Koen” (8st) 12.00
Aperol Spritz 10.00 e p /st 2.50
Ll-moncello Spritz 10.99 Turks brood ‘hand gesneden” gerookte zalm 18.00
Pisang 7.00
e 7.00 Tomaat grijze garnalen “Chez Koen” 19.00
Picon Maison 9.00 Plankje scampi’s op de grill (8st) 14.00
R-icard 8.00 Ambachtelijke garnaalkroketjes (6st) 18.00
If\)jzft?;lli(g(j)sg(})ljrg;fcso ;88 Ambachtelijke kaaskroketjes (6st) 15.00
Porto rood / wit 7.00 Beste klant, wanneer u enkel starters/to share ee.zt, dan geldt minimum
Gin MG 9.00 2 starters per persoon. 1 tapas als hoofdgerecht is + €10 per persoon.
Gin Bombay 10.00 Wijn per glas cias azsmb
Gin Hendrick’s 12.00 Rood
Bacardi “Carta blanca” 8.00 Merlot Joseph Castan 550
Ba?ardl Carta Oro J-00 Pinot Noir Joseph Castan (fris geserveerd) ~ 6.00
Cointreau 8.00 p
Grand Marnier 8.00 ROS,e .
Amaretto 3.00 Co:ce Atlantique 6.00
Baileys 8.00 Wit
Limoncello 3.00 Sauvignon Coté Atlantique 5.50
Licor 43 3.00 Ch.ardonnay Tamarins 6.00
Sambuca 8.00 Wit Zoet
Vodka Absolut S.00 Mandelotte Bordeaux 6.00
Vodka Grey Goose 11.00
Vodka Ed Hardy 15.00 — Aperitieven Zonder Alcohol ——
Vodka Beluga “Gold Line” 25.00 Pisang 6.00
Cognac Bisquit 8.00 Gin 7.00
Cognac Maxime Trijol 9.00 Martini Rosso 7.00
g Bz 1500 Martini Bianco 7.00
Calvados 8.00
Armagnac Clés des Ducs 10.00 Bier Frisdrank
Poire Williams 8.00 | Jupiler 3.00 Chaudfontaine bruis  3.00
Whisky William Lawson 7.00 1 meter Jupiler 30.00 | Chaudfontaine bruis % 5.75
Whiskey Jack Daniel’s 8.00 | (o+tgratis) Chaudfontaine stz 3.00
Whisky Johnnie Walker 10.00 | 72 Jupiler 5.75 Chaudfontaine sl % 5.75
Black Label “12 years” 15 Mazout 5.75
Whisky Oban “ years” 17.00 | Blonde Leffe 5.00 Coca Cola .00
Whisky The Glenlivet “18years” 23.00 Duvel 5.00 Coca Cola Zero S
Whisky Glenfiddich “zyears  10.00 | Omer e SO0
The Balvenie Double Wood  15.00 | westmalle Tripel 5.00 Ice Tea bruis 5:00
“12 years” Schweppes 3.50
Higland Park “zyears” 13.00 St—.Bernardus Az B0 e ot
Kriek Max 4.00 Sinaasappelsap 3.50
Carlsberg 0.0 % 3.00 Red Bull 4.50




